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Rotondo, dai toni fruttati, piacevole al palato, Cabernet of
Centelan & un rosso deciso, intenso, dai riflessi granati, che
ben si accompagna a carni rosse, formaggi stagionati e
selvaggina. Cabernet of Centelan & ottenuto da uve al 100%
Cabernet. Vino prodotto con uve vendemmiate a mano.

UVA: Cabernet

ZONA DI PRODUZIONE: Veneto, provincia di Treviso
ALTITUDINE: 22 - 30 mt (72 - 98 ft) sul livello del mare
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Bellussera

DENSITA DELL'IMPIANTO: 1420ca. viti per ettaro
VENDEMMIA: Fine Settembre

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol.

ZUCCHERI: 2,5 GR/LT

CONTENUTO ACIDITA TOTALE: 5,3 GR/LT
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12- 14 °C (54 - 58°F)

Looking for a wine with intense aromas, fruity flavours, yet is
pleasing to palate? That's Cabernet of Centelan, a ruby red
wine with garnet-colour highlights. An ideal match for aged
cheese, red meat and game. Cabernet of Cenetlan is made
from 100% Cabernet. Wine produced with hand harvested
grapes.

GRAPES: Cabernet

PRODUCTION ZONE: Veneto, province of Treviso
ALTITUDE: 22 - 30 mt (72 - 98 ft) above sea level
TRAINING SYSTEM: Bellussera

PLANT DENSITY: 1420ca. vine per hectare
HARVEST PERIOD: End of September

ALCOHOL LEVEL: 12,5% vol.

SUGAR CONTENT: 2,5 GR/LT

TOTAL ACID CONTENT: 5,3 GR/LT

SERVING TEMPERATURE: 12 - 14 °C (54 - 58 °F)

Rond, fruité, agréable en bouche, le Cabernet of Centelan
est un vin rouge rubis, puissant, intense, aux reflets grenat,
qui s'accorde avec les viandes rouges, les fromages affinés
et les gibiers. Le Cabernet of Cenetlan est composé a 100%
de Cabernet. Vin produit avec des raisins cueillis a la main

CEPAGES : Cabernet

ZONE DE PRODUCTION : Vénétie, province deTreviso
ALTITUDE : 22 - 30 métres au-dessus du niv. de la mer
SYSTEME DE PLANTATION : Bellussera

DENSITE DE PLANTATION : 1420ca. vigne par hectare
PERIODE DE RECOLTE : fin septembre

TENEUR EN ALCOOL: 12,5% vol.

TENEUR EN SUCRE : 2,5 gr/Lt

TENEL}R TOTALE EN ACIDE : 5,3 gr/Lt

TEMPERATURE DE SERVICE : 12 - 14 °C (54 - 58°F)

Cabernet of Centelan ist ein Rotwein mit intensiver Farbe
und granatroten Nuancen. Im Gaumen ist er rund und
angenehm und entfaltet eine Bandbreite an fruchtigen
Aromen. Er passt hervorragend zu Gerichten aus Wild und
rotem Fleisch und zu gereiftem K&se. Wein aus
Handgelesenen Trauben.

REBSORTE: Cabernet
PRODUKTIONSGEBIET: Provinz Treviso (Venetien)
HOHE: 22-30 Meter tber dem Meeresspiegel
TRAININGSSYSTEME: Bellussera
PFLANZENDICHTE: etwa 1420ca. vigne par hectare
ERNTE: Ende September

ALKOHOLGEHALT: 12,5% vol.
ZUCKERGEHALT: 2,5 Gramm pro Liter
GESAMTSAUREGEHALT: 5,3 Gramm pro Liter
SERVIERTEMPERATUR: 12 - 14 °C (54 - 58°F)
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